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S T E C K B R I E F 

Bouvet Excellence 
Crémant de Loire Brut Rosé 

S E N S O R I K
Im Glas zeigt sich dieser außergewöhnliche Crémant in intensi-
vem Lachston und mit einer feinen Perlage, er besteht zu 100 % 
aus Cabernet franc. Der Duft  erinnert an Aromen von Johannis-
beeren, Himbeeren, frischen Erdbeeren und etwas Zitronengras. 
Am Gaumen wiederholen sich die Fruchtaromen des Duft s, 
und der Geschmack ist fein, mit angenehmem Schaum, einem 
Hauch Süße und Schmelz. Ein frischer Rosé mit feiner Struktur 
und anhaltendem Finale. 
Trinktemperatur: 8 Grad 

W E I N B E R E I T U N G
Méthode traditionnelle

G E N I E S S E N
Aperitif, Bruschett a mit Pierre Oteizas Aldudes-Schinken 
oder Dessert

TRAUBEN: Cabernet franc

TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkohol: 12,5 Vol.-%, Säure: 4 g, 
Dosage: 10 g; enthält Sulfite
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S T E C K B R I E F 

Bouvet Saumur Brut de Loire

S E N S O R I K
Harmonische Balance von Zitrusfrüchten und weißen Blüten. 
Feine Perlage und eleganter Abgang. 
Trinktemperatur: 8 Grad 

W E I N B E R E I T U N G
Méthode traditionnelle

G E N I E S S E N
Aperitif, Sushi, milder Käse oder gebratenes Hähnchen

TRAUBEN: Chenin & Chardonnay 

TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkohol: 12,5 Vol.-%, Säure: 4,5 g,
Dosage: 10 g; enthält Sulfite
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S T E C K B R I E F 

Bouvet Instinct Saumur 
Extra-Brut 2019

S E N S O R I K
Der Instinct ist die Spitzencuvée des Hauses Bouvet Ladubay, 
aus Chenin blanc und Chardonnay. Der Ausbau erfolgt im 
Eichenfass, und genau das ergibt seinen sehr cremigen und 
vollmundigen Stil. Sehr komplex und elegant, am Gaumen 
cremig, mit verführerischen Brioche-Noten.
Trinktemperatur: 8 Grad

W E I N B E R E I T U N G
Méthode traditionnelle

G E N I E S S E N
Seine Trockenheit und knackige Frische machen ihn zu einem 
idealen Begleiter für Meeresfrüchte, wie Austern oder gegrillte 
Garnelen.

TRAUBEN: Chenin & Chardonnay

TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkoholgehalt: 12,5 Vol.-%, 
Säuregehalt: 4,5 g/l, Dosage: 4,9 g/l, Enthält Sulfite
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A N  A L L E  B E T E I L I G T E N  A N  D I E S E R 
A U S G A B E  D E R  Z E I T  W E I N E D I T I O N

Ein großes Genusssortiment und die 
Möglichkeit zur Nachbestellung der 
einzelnen Weine fi nden Sie unter
W W W . Z E I T. D E / S H O P

BESUCHEN SIE DIE ZEIT-WEINWELT.

Hier fi nden Sie ausgewählte Weine 
unserer Partner-Weingüter und unsere 
limitierten Editionen:

h� ps://shop.zeit.de/sortiment/wein-fein-
kost/wein/sondereditionen
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ERLEBEN, VERSTEHEN UND GENIESSEN 
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