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STECKBRIEF

Bouvet Excellence

Crémant de Loire Brut Rosé
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SENSORIK

Im Glas zeigt sich dieser auBBergewohnliche Crémant in intensi-
vem Lachston und mit einer feinen Perlage, er besteht zu 100 %
aus Cabernet franc. Der Duft erinnert an Aromen von Johannis-
beeren, Himbeeren, frischen Erdbeeren und etwas Zitronengras.
Am Gaumen wiederholen sich die Fruchtaromen des Dufts,

und der Geschmack ist fein, mit angenehmem Schaum, einem
Hauch StuBe und Schmelz. Ein frischer Rosé mit feiner Struktur
und anhaltendem Finale.

Trinktemperatur: 8 Grad

WEINBEREITUNG
Méthode traditionnelle

GENIESSEN
Aperitif, Bruschetta mit Pierre Oteizas Aldudes-Schinken
oder Dessert

TRAUBEN: Cabernet franc
TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkohol: 12,5 Vol.-%, Saure: 4 g,
Dosage: 10 g; enthalt Sulfite
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STECKBRIEF

Bouvet Saumur Brut de Loire

BOUVET
BRUT DE LOIRE
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SENSORIK

Harmonische Balance von Zitrusfrichten und weien Bluten.

Feine Perlage und eleganter Abgang.
Trinktemperatur: 8 Grad

WEINBEREITUNG
Méthode traditionnelle

GENIESSEN
Aperitif, Sushi, milder Kase oder gebratenes Hahnchen

TRAUBEN: Chenin & Chardonnay
TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkohol: 12,5 Vol.-%, Saure: 4,5 g,
Dosage: 10 g; enthalt Sulfite
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STECKBRIEF

Bouvet Instinet Saumur
Extra-Brut 2019

SENSORIK

Der Instinct ist die Spitzencuvée des Hauses Bouvet Ladubay,
aus Chenin blanc und Chardonnay. Der Ausbau erfolgt im
Eichenfass, und genau das ergibt seinen sehr cremigen und
vollmundigen Stil. Sehr komplex und elegant, am Gaumen
cremig, mit verfuhrerischen Brioche-Noten.

Trinktemperatur: 8 Grad

WEINBEREITUNG
Méthode traditionnelle

GENIESSEN

Seine Trockenheit und knackige Frische machen ihn zu einem
idealen Begleiter fir Meeresfriichte, wie Austern oder gegrillte
Garnelen.

TRAUBEN: Chenin & Chardonnay
TERROIR: Lehm und Kalkstein @

ANALYSEWERTE: Alkoholgehalt: 12,5 Vol.- %,
Sauregehalt: 4,5 g/l, Dosage: 4,9 g/l, Enthalt Sulfite

INSTINCT

EXTRA 67U

BOUVET LADUBAY £
SAUNUR :
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DIEZEZEIT WEINEDITION

Ein groBes Genusssortiment und die

Moglichkeit zur Nachbestellung der
\ einzelnen Weine finden Sie unter

WWW.ZEIT.DE/SHOP

AN ALLE BETEILIGTEN AN DIESER
AUSGABE DER ZEIT WEINEDITION

BESUCHEN SIE DIE ZEIT-WEINWELT. @

Hier finden Sie ausgewédhlte Weine
unserer Partner-Weingdlter und unsere
limitierten Editionen:

https://shop.zeit.de/sortiment/wein-fein-

| kost/wein/sondereditionen
K
Y
./ +Okodruckfarben
e +100% Recyclingpapier
v, +1009% Okostrom
1 Up + je Druckauftrag wird ein Baum gepflanzt
www.eco-print.info +klimaneutral & emissionsarm gedruckt

Redaktions- und Projektleitung Stephanie Wilde | Autorin Stephanie Wilde
Grafische Konzeption und Umsetzung Martin Schoberer | Fotografie Marc Broussard,
Marion Gambin, Guillaume Satre, Christophe Gagneux, David Messineo, Leif Carlsson,
wGérald Angibaud, Hilke Maunder, Martin Schoberer | Korrektorat Uta Kleimann
Druck Uhl Media GmbH | Herausgeber Zeitverlag Gerd Bucerius GmbH & Co. KG,
BuceriusstraBBe, Eingang Speersort 1, 20095 Hamburg
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LZEIT WEINEDITION

ERLEBEN, VERSTEHEN UND GENIESSEN
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